
                                              MENÚS 

NAVIDAD  

                                                       CONTACTO 

Albany eventos, Calle la Paloma nº 1 
Teléfono: 648 249 977 

Email: albanyeventos@gmail.com 

 

 

          

             MENU 1 

       Entrantes a compartir 

Cecina de León con ralladura de Mi-Cuit 

-Medallón de queso  “Los Payuelos” gratinado con 

mermelada de tomate y  

torreznos 

-Croquetas cremosas con mayonesa de ajo tostado 

Segundo a elegir 

Bacalao confitado, cremoso de coliflor y pilpil de pimientos 

-Meloso de carrillera con con manzanitas glaseadas 

Postre 

Tarta de queso con coulis de frutos rojos y helado artesano 

 

Precio: 45€ 
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MENU 2 

Entrantes a compartir 

Plato de paleta ibérica  

-Tartar de salmón, aguacate y vinagreta cítrica 

-Vieira rellena y gratinada 

Segundo a elegir 

 

            Lubina Wellington con verduritas al wok 

-Lomo de ternera trinchado con patata revolcona 

Postre 

Hojaldre caramelizado con nata y pistachos 

 

Precio: 55 € 

 

 

 



 

MENU 3 

Entrantes a compartir  

 

Mi-Cuit de pato casero con ciruela y pan de nueces 

-Salpicón de marisco con mayonesa de lima 

-Pata de pulpo con cremoso de pimentón 

Segundo a elegir  

 

Solomillo de ternera con con boletus salteados y milhojas de 

patata 

-Rodaballo a la plancha con salsa cremosa de azafrán 

Postre 

Ferrero con salsa de toffe y helado artesano 

 

Precio: 65€ 

 

 

Bodega incluida en el precio 

Agua 

Cerveza 

Vino tinto  

Café 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


