
 

 

CONTACTO 
 

Albany eventos, Calle la Paloma nº 1 
Teléfono: 648 249 977 
Email: albanyeventos@gmail.com 

 

                                                                 Menú 1 

 
                      Entrantes a compartir 
 

 

Revuelto de boletus, ibérico y “Los Payuelos” curado  

Ensalada de tomate de Mansilla, cebolleta roja encurtida, aguacate y atún 

marinado en soja 

Cecina de León IGP con AOVE y lascas de foie 

  

Segundos a elegir 

 
          Lomo de Bacalao con Risotto de moluscos 

               Solomillo Ibérico con patata revolcona y padrones                  

               Carrillera al vino Mencía con cremoso de trufa 

 

Precio: 42 €
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                                        Menú 2 

         Entrantes a compartir 
 

 

Ensalada de Salmón ahumado, mango,vinagreta de frutos  rojos 

y crujientes de nuestro queso 

Croquetas de gamba roja con Ali-oli de sus cabezas 

“Los Payuelos” tierno con mermelada de boletus y costrones 

de pan de maíz 

 
            Segundos a elegir 

Lomo de vaca vieja con patatas asadas y mojo picón                                                                                      

Taco de pato desmigado, setas de temporada y salsa  hoisin con 

cebolleta encurtida                                                                                 

Merluza con chipirones salteados y trigueros 

Precio: 47 € 

 

                                        Menú 3 

Entrantes a compartir 
 

 

Foie albardado en pistacho con tostas de pasas y nueces 

Tataki lomo de vaca vieja, mayonesa de kimchi 

      Pulpo a la parrilla con cremoso de patata y ajos tostados 

 

          Segundos a elegir 

 
        Lomo de Rodaballo con donostiarra de gambones 

        Solomillo de ternera con foie, patata violeta y salsa PX 

Abanico Ibérico con verduras caramelizadas y                                                

Curry amarillo 

 

Precio: 52 € 



Menú picoteo 
 

 

Ensalada de tomate de Mansilla, burrata y pesto 

Medallón de foie caramelizado con compota de higos 

Croquetas de cecina y de jamón 

Langostinos crujientes con curry verde 

Hojaldre de boletus y pimientos caramelizados 

Chipirones al ajillo con Ali-Oli de ajo negro 

Ensalada 

 

 

Precio: 37€ 

 
 

         Todos los menús llevan incluidos: 

Pan 

Vino Tinto Rioja/ Ribera  

Vino Blanco Verdejo  

Cerveza 

Refrescos Agua 

Café e infusiones      

  Postre a elegir 

 

 

 

 

 

 

 

 


